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tradizionali. Se la serata e bella, si cena a lume di
candela sulle terrazze della Taverna della gelosia
(tel. 0831.33.47.36, da 15 €). Per il dopocena & un
must Riccardo Café (tel. 0831.30.60.46), fra tavo-
lini bassi e musica live. Alle porte di Ostuni, Il fran-
toio (tel. 0831.33.02.76, da 45 £€), masseria del
Seicento con un frantoio ipogeo e giardini all'italia-
na, produce tutto quanto e servito in tavola. La ce-
na degustazione e un'esperienza perché ogni piat-
to viene spiegato. S'inizia alle 20.30. Nel menu,
panzerottini con ricotta e biete, crocchette di pata-
te alle mandorle, orzo con zucca e zucchine.

A DA OsTUNI A LECCE G

Poco meno di 8 km di rettilineo solitario fra vigne,
olivi, mandorli e boschetti di lentisco, ed ecco Ca-
rovigno, grazioso borgo medievale. Nel ristorante
Gia sotto I'arco (tel. 0831.99.62.86, da 45 £€), To-
sio e Teresa Lanzillotti, lui in sala, lei dietro i fornelli,
alternano tradizione e creativita: sformato di ricotta
con sesamo, cannelloni di pesce, piccione in salsa di
ribes. Invece di riprendere la statale che scende in
pianura e attraversa San Vito dei Normanni (a 6,4
km), si devia a sinistra, oltre il castello di Serranova
e la grotta di San Biagio (con affreschi e iscrizioni
greche, i arriva una sterrata), fra vigne e oliveti a
perdita d’occhio, fino a Mesagne. Citta di mezzo
la chiamarono | Messapi (popolazione del 1000
a.C.), per la posizione strategica fra Oria e Brindisi.
51 puo aggirarla con la tangenziale, riprendere |'Ap-
pla per circa 3 km e deviare a destra verso San Pie-
tro Vernotico. Da li, con 11 km di superstrada, si ar-
riva a Lecce: meraviglie barocche e cortili segreti.

EH L'OPIFICIO DELL'ABBAZIA [ i T

Tornati indietro fino a Squinzano (a 7 km), si gira a
destra, verso Casalabate-Torre Rinalda. Attenzione:
s'incrocia il raccordo per la superstrada Brindisi-Ba-
rl, ma non bisogna prenderlo. Un cartello giallo an-
nuncia 'abbazia di Santa Maria di Cerrate (X
sec.). Ha un esterno raffinato nella sua semplicita —
un rosone e un portale scolpito, una corsa di ar-
chetti lungo i lati — e un interno a tre navate quasi
spoglio, con qualche affresco (gli altri sono nell'ex
frantoio, ora museo di tradizioni popolari) e un ric-
co altare in pietra. Dopo poche decine di metri, una
strada alquanto sconnessa porta all'opificio dell’ab-
bazia: la Tenuta Monacelli (tel. 0832.38.20.37,
www.tenutamonacelli.com, doppia b&b da 110 €),
solida masseria in carparo, tufo rosato di origine
marina, circondata da 200 ettari con 45.000 olivi
secolari. | proprietari, Annalisa e Giuseppe Piccinni,
ne hanno preservato |'aspetto severo e la produzio-
ne di olio d'oliva. Solo sette camere: due suite nella
torre di avvistamento. Il ristorante interno Rifugio
del re (da 25 €) propone le creazioni dello chef E-
manuele Spagnolo: sfogliatine di ricotta ai fiori di
zucca, agli asparagi o al radicchio, pesci e carni e u-
no squisito tortino al cioccolato, accompagnati da
una lista di vini assai ricercata. Da degustare anche
nella sala che aprira presto nel frantoio ipogeo.
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G. Martorana / /talia classica

G. Rinaldi / Archivio DOVE

1. Corsa in Ferrari sulla litoranea.
OsTuni

2. Il centro storico, tutto

bianco di calce e di pietra chiara.

3. Dopocena al Riccardo Café.
TenutA MIONACELLI

4. Nell’antico opificio dell’abbazia
di Cerrate, sette camere

accoglienti e un ristorante gourmet.

A. Prati !/ Archivic DOVE




